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1.1 PRZEDMOT OPRACOWANIA

Przedmiotem opracowania jest projekt rozwigzania funkcjonalnego pomieszczen "Pracowni
technologii zywienia" w budynku internatu Zespotu Szkot Centrum Ksztatcenia Rolniczego im.
Wincentego Witosa w Boninie.

2.0 PODSTAWA OPRACOWANIA
e Zlecenie Inwestora.
e Uzgodnienia z Inwestorem.
e Obowigzujace przepisy i normy.
1 - Rozporzadzenie Ministra Infrastruktury z dnia 12 kwietnia 2002 r w sprawie warunkow technicznych,
jakim powinny odpowiada¢ budynki i ich usytuowanie. Stan prawny na 01.01.2023 r.
2 - Dz. Urz. UE L139 z dnia 30.04.2004r.) Rozporzadzenie nr 852/2004 w sprawie higieny srodkow
spozywczych.
3- Rozporzadzenie Ministra Edukacji Narodowej i Sportu z dnia 31 grudnia 2002 r. w sprawie bezpie-
czenstwa i higieny w publicznych i niepublicznych szkotach i placowkach (Dz.U. z dnia 22.01.2003r.)
4- Rozporzadzenie Ministra Edukacji Narodowej z dnia 31 pazdziernika 2018 r. zmieniajace rozporza-
dzenie w sprawie bezpieczenstwa i higieny w publicznych i niepublicznych szkotach i placowkach,
5- "Rekomendowane wyposazenie pracowni i warsztatow szkolnych dla zawodu kucharz" opracowane na
potrzeby Regionalnych Programéw Operacyjnych na lata 2014 - 2020 opublikowany na stronie
Ministerstwa Edukacji Narodowej.

3.0 CHARAKTERYSTYKA OBIEKTU
Pracownia technologii zywienia zlokalizowana jest w budynku internatu, na IV ( ostatnim) pigtrze.
Budynek wykonany jest w technologii tradycyjnej. Przykryty dachem ptaskim
Srednia wysoko$¢ kondygnaciji 2,50 m ( 2,4 - 2,6 m)
Wyposazenie w instalacje:
woda z sieci gminnegj,
kanalizacja gminna,
centralne ogrzewanie z wlasnej kottowni,
ciepla woda z wtasnej kottowni,
energia elektryczna 1 sila z istniejacego przylacza kablowego.

4.0 OPIS PRZYJETEGO OPRACOWANIA.
Na pracowni¢ technologii zywienia przeznaczono czgs$¢ pomieszczen na IV pietrze. Uktad pomie-
szczen dostosowano do aktualnych potrzeb Inwestora.

4.1 ZESTAWIENIE POMIESZCZEN.

Tabela Nr 1 — Zestawienie pomieszczen.

Nr. pom. Nazwa pomieszczenia Powierzchnia
pomieszczenia
m2
IV PIETRO
407 Magazyn 15,97
407a Magazyn spozywczy 3,42
408 Magazyn 19,72
409 Sala lekcyjna 40,19
410 Sala lekcyjna 40,72
411 Magazyn zasobow 14,96
412 Pomieszczenie socjalne nauczycieli 11,90



412a WC nauczycieli 2,63

413 Szatnia dziewczat 11,66
413a WC dziewczat 2,63
413b Szatnia chtopcow 10,70
413c WC chtopcow 3,76
413d Pomieszczenie porzadkowe 3,37
417a Magazyn podrgczny 3,14
418 Klasopracownia kucharska 109,22
420 Pomieszczenie gospodarcze 15,06

RAZEM 309,05

4.2 UKEAD FUNKCJONALNY

Pracownia technologii zywienia sktada si¢ z:

- Sali lekcyjnej - kucharskiej, wyposazonej w sprzet kuchenny w/g wykazu na rysunku. W sali
zlokalizowano 12 stanowisk dla uczniow, stanowisko zmywania naczyn kuchennych, biurko
nauczycielskie i stoty z krzestami.

- Sali lekcyjnej - wyposazonej w sprzet barowy, szczegdtowo opisany w tabeli na rysunku, stoliki i
meble restauracyjne.

- Sali lekcyjnej dydaktyczne;.

- Magazyny.

- Szatnie i pomieszczenie higieniczo-sanitarne.

4.3 DOSTEPNOSC DLA UCZNIOW i PERSONELU
Budynek posiada jedno wejscie do budynku. Nauczyciele i uczniowie wchodza wspolnym wejsciem.

4.4 DOSTEPNOSC DLA OSOB NIEPEENOSPRAWNYCH

W szkole sa dwie pracownie technologii Zywienia o tym samym profilu nauczania. Jedna na I pigtrze
1 druga objete niniejszym opracowaniem zlokalizowana na IV pigtrze. Do tej pory w szkole nie bylo
uczniéw z niepetnosprawnoscig ruchowa. W przypadku przyjecia takich uczniow nalezy zakupi¢
schodotaz, ktory umozliwi wjazd uczniow do pracowni na I pigtrze.

4.5 WYTYCZNE SZCZEGOLOWE.

1/ We wszystkich toaletach dla ucznidéw umywalki, pisuary 1 miski ustgpowe przyjeto w/g "zalecen

projektowania ilo$ci umywalek i misek ustepowych oraz wysoko$ci montazu w placowkach

o$wiatowych".
Toalety dla chlopcow:
- 1 miska WC na wysokos$ci 42 cm na kazdych 20 chtopcéow,
- 1 pisuar na wysokos$ci 57 cm na kazdych 10 chtopcow,
- 1 umywalka na wysokos$ci 75-85 cm na kazdych 40 chlopcow.
Toalety dla dziewczynek:
- 1 miska WC wysoko$¢ 42 cm na kazde 10 dziewczynek,
- 1 umywalka na wysokosci 75-85 cm na kazde 40 dziewczynek.

2/ Wszystkie tawki, krzesetka 1 stoliki powinny by¢ oznaczone przez producenta numerem wielkosci.
Lawki lub stoliki rozmiesci¢ w taki sposob, aby do kazdego miejsca byto dogodne dojscie z
zachowaniem mig¢dzy rzgdami tawek szerokos$ci minimum 0,60 m. Odlegltos¢ pierwszych tawek
od tablicy nie moze by¢ mniejsza niz 2,0 m. Kierunek ustawienia fawek powinien by¢ taki, aby
gléwne §wiatto naturalne padato z lewej strony. Obowigzek kontroli prawidtowos$ci rozmieszczenia
uczniéw w klasie spoczywa na pielegniarce szkolne;.

3/ W klasie lekcyjnej dydaktycznej zaprojektowano tablice multimedialna, biata, ze ztaczem kompute-
rowym, projektorem zamontowanym na suficie w odlegtosci ok 1,2 m od tablicy oraz z glos$nikiem




zlokalizowanym obok tablicy.

4/ Wszystkie biurka nauczycielskie nalezy wyposazy¢ w komputer z podtgczeniem do internetu,
oraz drukarke.

5/ W salach lekcyjnych i pomieszczeniu socjalnym nauczycieli zaprojektowac sie¢ logiczna.

6/ Pracownie gastronomiczne opisano ponizej w punkcie 5.0.

5.0 REKOMENDOWANE WYPOSAZENIE PRACOWNI SZKOLNYCH

DLA ZAWODU KUCHARZ.
Opracowane na lata 2014-2020. Projekt wspoétfinansowany przez Uni¢ Europejskg w ramach
Europejskiego Funduszu Spotecznego wybrane dla Pracownia technologii gastronomiczne;.

5.1/ Wyposazenie w niezb¢dne media:

Stanowiska wyposazone bedg w:

- punkty poboru wody,

- punkty zasilenia w energig elektryczng z napigciem 230V przy kazdym stanowisku,

- punkty zasilenia w energig¢ elektryczng z napigciem 400V w/g zainstalowanych urzadzen
kuchennych,

- wentylacje grawitacyjng w pomieszczeniu dydaktycznym,

- wentylacj¢ mechaniczng i pracowniach gastronomicznych i pomieszczeniu WC.

- podlaczenie do kanalizacji sanitarne;j,

- oswietlenie dzienne oraz sztuczne,

- szerokopasmowe lacze internetowe przy biurku nauczyciela.

5.2 Wyposazenie w poszczegOlnych pomieszczeniach.

5.3 Wyposazenie sali ogdlno-dydaktycznej pracowni.
- komputer stacjonarny z oprogramowaniem biurowym z dost¢pem do internetu,
- programy komputerowe wspomagajace wykonywanie zadan produkcyjnych
- drukarka laserowa ze skanerem 1 kopiarka A4,
- projektor multimedialny,
- tablica multimedialna/ interakcyjna biata suchoscieralna,
- schematy rozwigzan uktadow funkcjonalnych pomieszczen zaktadow
gastronomicznych.

5.4 Wyposazenie stanowisk w pracowni gastronomicznej.
a/ wykaz maszyn, urzadzen, aparatdw, narzedzi i innego sprze¢tu w pracowni gastronomiczne;j:
- Kazde stanowisko dla uczniow wyposazone jest w stot roboczy ze zlewem i kuchenke gazowa z
piekarnikiem elektrycznym.
- stoty produkcyjne,
- piec konwekcyjno-parowy 6-cio potkowy,
- piec konwekcyjny 2 - pétkowy,
- frytownica,
- zmywarki do naczyn i dwa baseny do zmywania naczyn kuchennych ,
- urzadzenie do gotowania w niskich temperaturach,
- zestawy garnkow,
- zestaw nozy 1 innych urzadzen kuchennych,
- drobny sprzg¢t produkeyjny,
- maszynka do mielenia,
- sokowiroéwka,
- robot kuchenny wieloczynnosciowy,




- blender,

- kuchenka mikrofalowa,
- podgrzewacz do talerzy,
- pakowarka prozniowa,

b/ wykaz sprzgtu 1 urzadzen pomiarowych:
- termometr do mierzenia temperatury produktéw poddanych obrébcee cieplne;,
- wagi pomiarowe,
- miarki.

5.5 Boks nauczycielski wyposazony bedzie w:

- biurko z krzestem obrotowym,

- komputer z drukarkg ,

- biblioteczka zawodowa wyposazona mi¢dzy innymi w regulamin pracowni, skrocone instrukcje
obslugi maszyn 1 urzadzen, receptury gastronomiczne,

- wykaz srodkéw zapewniajgcych przestrzeganie zasad ergonomii oraz bezpieczenstwa i higieny
pracy takie jak: certyfikaty urzadzen, instrukcje obstugi maszyn, sprzet przeciw pozarowy
- gasnice, schemat drogi ewakuacyjnej, przepisy i regulaminy bhp. p.poz, i ochrony srodowiska,

5.6 Magazyny wyposazone bedg W:
- regaly wysokie,
- szafki zamykane niskie.
- schodki,
- podesty.

5.7 Pomieszczenie porzadkowe zlokalizowane wyposazone bedzie w:
- szafe na $rodki 1 sprzet do utrzymania czystosci,
- zlew jednokomorowy do pomieszczen porzadkowych montowany na wysokosci 50 cm nad
posadzka.

5.8 Pomieszczenie na odpadki.

- pojemniki na odpadki zlokalizowane beda w pomieszczeniu nr 418. Jeden pojemnik przy boksie do
mycia naczyn kuchennych i zestaw trzech pojemnikow na odpady organiczne, folie i puszki oraz
szklo.

Wszystkie kosze wynoszone beda na koniec zaje¢ do $mietnika ogolnego na terenie szkoty.

6.0 WYTYCZNE TECHNOLOGICZNE

6.1 WYTYCZNE BUDOWLANE.

Budynek powinien odpowiada¢ obowiazujacym przepisom dotyczacym projektowania budynkoéw
uzytecznos$ci publicznej 1 zbiorowego zamieszkania oraz ustug. Do wykonczenia wngtrz nalezy
stosowa¢ materialy odpowiadajace obowigzujacym normom i warunkom technicznym pod wzgledem
trwatos$ci , higieny, estetyki i wymogow p. poz.

W doborze materialow wykonczeniowych nalezy bra¢ pod uwage ich trwato$¢ 1 uzytecznosé
eksploatacyjna oraz niepalnosé.

Szczegolowe wytyczne wykonczenia pomieszczen zestawiono w tabeli nr 2.



Tabela Nr 2 — Zestawienie wykoriczenia pomieszczen

NR. NAZWA POSADZKI SCIANY SUFITY
PO POMIESZCZ.
M
407 | Magazyn Lamperia z tynku
.. , . | Farba
gres zywicznego do wysokos$ci akrylowa
1,5m, farba akrylowa
407a | Magazyn . .
; gres jow. jw.
SpOZywczy
408 | Magazyn gres j-w jw
409 | Sala lekcyjna gres iw. iw.
410 | Sala lekcyjna gres jw. jw
411 | Magazyn zasobow gres jw. J-w.
412 | Pomieszczenie . :
: . gres jw. jw.
socjalne nauczycieli
412a | WC nauczycieli Glazura do wysokosci
gres 2,0m, jw.
farba akrylowa
413 | Szatnia dziewczat Lamperia z tynku
gres zywicznego do wysokos$ci Jw.
1,5m, farba akrylowa
413a | WC dziewczat Glazura do wysokosci
gres 2,0m, jw
farba akrylowa
413b | Szatnia chtopcow Lamperia z tynku
gres zywicznego do wysokosci J-w.
1,5m, farba akrylowa
413c | WC chiopcow Glazura do wysokosci
gres 2,0m, jw
farba akrylowa
413d | Pomieszczenie Lamperia z tynku
porzadkowe gres zywicznego do wysokosci jw
1,5m, farba akrylowa
417a | Magazyn podreczny gres j.w. j.w
418 | Klasopracownia Glazura na catej .
kucharska gres wysokosci $cian W
420 | Pomieszczenie Glazura do wysoko$ci
gospodarcze gres 2,0m, jw
farba akrylowa

INFORMACJE DODATKOWE:

SCIANY:

- Narozniki $cian przy gtownych traktach komunikacyjnych nalezy zabezpieczy¢ przed uszkodzeniami
mechanicznymi. W kazdym pomieszczeniu nalezy stosowac listwy przypodtogowe, zabezpieczajace
sciany przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, a w pomieszczeniach o posadzkach zmywalnych
nalezy wykona¢ cokoliki o wysokosci 10 cm wykonane z tego samego materiatu, Co posadzka.




OKNA:

- Okna we wszystkich pomieszczeniach przeznaczonych na staty pobyt ludzi powinny posiadac¢
konstrukcj¢ pozwalajaca na wietrzenie pomieszczen z mozliwoscig otwierania ich z poziomu podtogi.
Parapety okienne na wysokosci min. 0.90 m.

- Drzwi wewnetrzne do wszystkich pomieszczen, oprocz kabin WC winny mie¢ minimalng szeroko$¢
90 cm. Do kabin WC drzwi o szer. 80 cm.

- Drzwi do pomieszczen WC i szatni muszg posiada¢ w dolnej czesci otwory nawiewne o tgcznej po-
wierzchni 200 cm2.

- We wszystkich pomieszczeniach przeznaczonych na staly pobyt ludzi w goérnych ramach okiennych
nalezy zamontowa¢ nawiewniki.

POSADZKI:

- We wszystkich pomieszczeniach podlogi nalezy wykonac z materiatu gtadkiego, tatwo zmywalnego
i niescieralnego odpornego na $rodki myjace.

- Jezeli w pomieszczeniach sg kratki $ciekowe posadzke nalezy wykona¢ ze spadkiem 1.5 % w kierun-

ku kratek.

OSWIETLENIE

- wszystkie pomieszczenia przeznaczone na staty pobyt ludzi winny mie¢ o$wietlenie $wiattem dzien-
nym i sztucznym.

- w pomieszczeniach przeznaczonych na staty pobyt ludzi stosunek powierzchni okien do podtogi
winien wynosi¢ minimum 1:8, dla pozostatych pomieszczen, w ktorych o$wietlenie dzienne jest
wymagane ze wzgledow funkcjonalnych 1:12.

- w pomieszczeniach WC, magazynach i pomieszczeniach gospodarczych naswietlenie naturalne nie
jest wymagane ,

- 0$wietlenie sztuczne wykona¢ zgodnie z obowigzujacymi normami branzowym.

W pomieszczeniach bez wentylacji mechanicznej 50 % okien musi by¢ otwieranych. W pomieszcze-

niach z wentylacja mechaniczng powierzchnia otwieranych okien do 30 %.

6.2 WYTYCZNE DO PROJEKTU INSTALACJI SANITARNYCH

TEMPERATURA
Temperatury w poszczegdlnych pomieszczeniach nalezy ustali¢c wg Dz.U. Nr75§134

ZAPOTRZEBOWANIE WODY

Woda w czg$ci gastronomicznej potrzebna bedzie na cele:

e technologiczne,

e gospodarczo- porzadkowe,

e sanitarne,

e przeciwpozarowe.

[lo$¢ zapotrzebowania wody okreslona bedzie w projekcie branzowym. Dla urzadzen takich jak
maszyny do mycia naczyn stolowych minimalne ci$nienie w sieci powinno wynosic 2.5 atm.

ODPROWADZENIE SCIEKOW

Scieki wystepujace w gastronomii dzieli si¢ na:

e Scieki sanitarne.

e Jdcieki technologiczne,

e Scieki gospodarczo - porzadkowe,

Ilos¢ odprowadzanych Sciekdw wynosi 90% zapotrzebowania wody na cele technologiczne i 100% na
cele porzadkowe.




Scieki ze zlewow w pracowni gastronomicznej i zmywalni odprowadzi¢ do kanalizacji przez osadniki
thuszczu.

WENTYLACJA

We wszystkich pomieszczeniach nalezy przewidzie¢ wentylacje grawitacyjng lub mechaniczng. W
pracowni gastronomicznej nalezy wykona¢ wentylacje mechaniczng nawiewno- wywiewng.
Orientacyjna ilo§¢ wymian powietrza na godzine 15 krotna (lub wg bilansu).

Nad piecami konwekcyjnymi i nad wyspa technologiczng nalezy zainstalowa¢ okapy stuzace do
odprowadzania ciepta i oparow. Okapy powinny by¢ wykonane ze stali nierdzewnej i wyposazone w
tapacze thuszczu.

INSTALACJE ELEKTRYCZNE

Nalezy przewidzie¢ zasilanie w energi¢ elektryczng dla potrzeb energetycznych. Gniazda wtykowe
jednofazowe zainstalowaé¢ w pomieszczeniach technologicznych i we wszystkich pomieszczeniach
gdzie sg niezbedne do celow porzadkowych.

Instalacja sitowa musi by¢ doprowadzona do sali nr 418.

Oswietlenie miejscowe nalezy przewidzie¢ przy stotach roboczych nad stanowiskami pracy.

Przy kazdym stanowisku nalezy przewidzie¢ po 2 gniazda wtykowe.
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1 |Podgrzewacz do talerzy Redfax, 400x500, h=800mm,600W, 230V fistniejace | 1 21[Zmywarka do naczyn z funkcjg wyparzania 90°C, wymiary 2 NR| OPIS WYPOSAZENIA ILOSU "6 [ Lodéwka podblatowa, 230V / nowa / 1 300x500x1800mm / nowe / . —
2 [Urzadzenie do wolnego gotowania Sous Vide, nastotowe, / istniejace/ 1 600x600x820 mm, moc el. 3,45 kW, 230V, ze stali nierdzewnej / nowa / MAGAZYN 407 407a i 408 52 [Zmywarka podblatowYa do szKla, z funkcja wyparzania, z pompa, 1 73 Zledw porz(?dkkowy ze Stla“ me;dzewm/ej, montowany na wysokosci 50 cm| - 1
600W, 230V 22|Stot roboczy z szafkami 900x600x800mm, ze stali nierdzewnej / nowy / 1 7 [Lodowka wysoka, przeszkiona, 230V / stniejaca ] wym. 600x600x820, moc el. 6,2 KW, 400V / nowa / - ga fposa Zd: ( 90;:1) g E;V(\)l(l)l)1 ngwy / /
3 |Kuchenka mikrofalowa 250x400x400mm, 0.4 kW, 230V, / istniejgca / 1 23|Basen do mycia naczyn kuchennych 800x600x850 mm / nowy / 2 38 |Regaly metalowe’ [istniejace /’ 3kpl.| |53 |Ekspres do kawy z wbudowanym miynkiem, 230V / nowy / 1 V\fc’?zaelf 3:;3 oc')t\eNr:niko:v d; o1z T:r]lian:w\g;i Ty ————— 1
4 \;Vakga polimarqv.va‘elekt;orlllczna, bateI’YJna,II/ qov(vja/ S 12 24|Basen do mycia naczyn kuchennych 600x600x850 mm / nowy / 1 39 |Schodki dwustopniows / nowe | > 54 |Szafki niskie 1000x350x800 mm -/ nowe/ 4 75 i koszykiemp/Jn owy | y do sprzg poatog pem, prasg
5 580\?\/\'\"%8\/;)7%20%%3 - komorowa ze stali nierdzewnej, 320x540x265mm| 4 25 Eizgr;:i gv(\)/noesju/sﬁ?)rx?/ ?aczyn metalowy 800x4500x1800 mm, ze stali 1 40 |Podest plastykowy 600x800 mm, / nowy / 4 55 Kredens. istniejacy 7§0x450x800mm -/istniejqcy/' _ 1 76 | Regal 600x950x1800 mm, ze stali nierdzewnej / nowy / 2
6 |Lodowka podblatowa, 230V / nowa / 2 26 | Stét roboczy z szafkami 1400x600x800mm, ze stali nierdzewnej / nowy / | 12 41 |Regat 700x500x1800 mm, ze stali nierdzewnej: [nowy / 1 g? E?zr?e(s)ﬁ)mdkr::vi?::?t/ aje;i':z\;:r?gxfﬁgﬁo/omm -/ istniejacy / 114
7 |Lodéwka wysoka, przeszklona, 230V / nowa / 1 27 | Scianka metalowa o dtugo$ci 1400 mm, z pétkami, ze stali nierdz. / nowa /| 12 42_|Regat 800x500x1800 mm, ze stali nierdzewnej / nowy / 1 58 [Stolik rest . 8%0 800x800 mm / 7
8 |Lampa owadobéjcza istniejaca, 230V, / istniejaca / 1 28 | Kuchenka gazowa 4-ro palnikowa z piekarnikiem elektrycznym 12 43 [Regat 1300x400x1800 mm, ze stali nierdzewnej / nowy / 1 59 Stol'lk restauracy!ny 1803 803 800mm /nowy ; 1
9 |Zestaw pojemnikéw do segregacji odpadéw - 3pojemniki po 25L / nowe / | 1 wymiary 600x600x800 mm, moc elektryczna 3,2-4,8 kW, 400V / nowa / 44 |Regat 1100x500x1800 mm, ze stali nierdzewnej / nowy / 1 Olik restauracyjny TeLUUXxoUUXxol mm / nowy 2 NAZWA OBIEKTU BUDOWLANEGO
9a|Pojemnik_na odpady biologiczne - 25L / nowy / 1 29|Regat metalowy 800x350x2000 mm, ze stali 2 SALA LEKCYJNA NR 409 60 ga:)ev(\j/ak dobplwa / r(\jowy /. / EUTE— / 1 PRZEBUDOWA PRACOWNI TECHNOLOGII
10| Schiadzarka szokowa - istniejaca ] nierdzewnej, wymiar sprawdzi¢ na budowie / nowy / : 61 |Zabudowa barowa drewniana wig aranzacji indywidualnej / nowa kpl. ZYWIENIA W BUDYNKU INTERNATU ZESPOLU
: e — . 30 | Sokowirdwka z pojemnikiem na migzsz 1,5 L, 150, 230V / nowa 1| |17 |Krzeslo dbrotowe tapicerowane / nowe | ! POZOSTALE POMIESZCZENIA SZKOL CENTRUM KSZTALCENIA ROLNICZEGO
11516t roboczy bez poiki 1600+600xB00mm. ze stai nierdzewnej /nowy|_{ 2| '3 Bjender gastronomiczny, 600W, 230V / istiefacy 1| |18a[Biurko nauczycielskie o wym. 1800x600x800 mm, wyposazone 1 - - im. WINCENTEGO WITOSA W BONINIE
12[Stot roboczy z szafkami 1200x600x800mm, ze stali nierdzewnej / nowy / | 1 g nezny, O, jacy — w komputer stacjonamy, zlgcze internetowe i drukarke / nowe / 39 | Schodki dwustopniowe / nowe / 1 :
13 |Naswietlacz do jaja 230V / istniejacy / 1 32 |Robol kuchenny wieloczynnosciowy, moc eleklr. 1.0 kW, 250V istnicjacy /|1 20 |Krzesto szkolne dla dzieci w 5 grupie wzrostu (1571-1720 cm) 62 | Regat 900x500x1800 mm, ze stali nierdzewne] / nowy / 3 S
- . — . - \ 20 : — . } -
14 |Szatkownica do warzyw, elektryczna, 550W, 230V, z zestawem 1 33| Stot r9§oczy z §zafk?m| 2000x600x800mm, ze stali nierdzewnej / nowy / | 1 0 wymiarach 410x380, h=420mm / nowe / 63 | Szafa 900x500x2500 mm, ze stali nierdzewnej / nowa / 4 BGZ Og\?VlI?’DO wg’Zg%,glgélgEB 0066
tarcz, szatkowanie, kostki, frytki, konstrukcja metalowa / nowa / 333 Nalesnlklarka / istniejgca / 1 45 [Wizualizer, 230V I nowy | 1 64 |Regat niski 900x500x800 mm, ze stali nierdzewnej / nowy / 3 . .
15|Maszyna uniwersalna do rozdrabniania miesa, typu WILK / istniejaca / 1 33y Frytownice elektryczne nastawne 6L , 265x430x290 mm, moc el. 3,3 kW, 65 | Zestaw mebli kuchennych. stojace 1600x600x850 mm i wiszace kpl. - PODPIS:
16[Zestaw mebli kuchennych szafki stojace | wiszace z pélkami i szufladami | ) nap. 230V / nowa / : 46 |tawka szkolna dwuosobowa dla dzieci w 5 grupie wzrostu 4 1600x350x600 mm, z ptyt meblowych /nowe / Inz. RENATA PLUTO-PRADZYNSKA
szafki dolne 1800x600x800mm, szafki géme 1800x300x600 mm : 34 | Grill lawowy gazowy, wolnostojacy, 9 kW, 400x700x900 mm / nowy / 1 (1571-1720 cm), o wymiarach 1300x500x700mm / nowa / 66 | Stot kuchenny 800x800x800 mm / nowy / 1 TYTUL RYSUNKU:
ze stali nierdzewnej / nowe / 35 | Piec konwekeyjno - parowy, dwupdtkowy 800x700mm na stelazu, 1 47 |tawka szkolna dwuosobowa dla dzieci w 5 grupie wzrostu - 4 67 | Krzesta kuchenne metalowe tapicerowane / nowe / 3 :
17 |Krzesto obrotowe tapicerowane / nowe / 1 6,7 kW, 400V / istniejacy / (1571-1720 cm), o wymiarach 2000x500x700mm, 3 stanowiska / nowa / 68 | Szafki dwudzielne na odziez wierzchnig i czyste fartuchy, wykonane z hpl | 4 TECHNOLOGIA "PRACOWNI TECHNOLOGII
18 |Biurko nauczycielskie 0 wym. 1400x600x800 mm, / nowe / . 36 |Piec do pizzy, wymiary 990 x 1060x 660 mm, moc el. 12,0 kW, 400V /nowy / | 1 48 |Laptop, 230V 20 400x500x1800mm ZYWIENIA"
19 |Stét kuchenny 1800x800x800 mm / nowy / 2 37 | Piec konwekcyjno-parowy 6 potkowy, na stelazu, 935x930x1150 mm, 1 49 | Tablica biata, suchoscieralna, 1700x1200 mm, / nowa / 1 69 |Lawka szatniowa z pdtkg 950x400x450 mm / nowa / 2
20 [Krzeso szkolne dla dzieci w 5 grupie wzrostu (1571-1720 cm), 12 na stelazu, moc elektryczna 10,9 kW, 400V, / nowy / 50 |Projektor do wspéipracy z tablica multimedialng / nowy / 1 70 |tawka szatniowa z potkg 1500x400x450 mm / nowa / 2 DATA SKALA NUMER RYSUNKU
o wymiarach 410x380, h=420mm / nowe / 51 | Szafa biurowa 800x450x1800 mm / nowa / 1 71 | tawka szatniowa z potkg 1200x400x450 mm / nowa / 2 023 1100 s
111.2023r :




