

Bonin, dnia 17.08.2026 r.
[bookmark: _Hlk80367633][bookmark: _Hlk237856417]Znak postępowania: 	ZS.226.6.2026.IN	

[bookmark: _Hlk51935410]ZAPYTANIE OFERTOWE

[bookmark: _Hlk65751846][bookmark: _Hlk130391273]Zespół Szkół Centrum Kształcenia Rolniczego im. Wincentego Witosa w Boninie zaprasza do składania ofert w postępowaniu o udzielenie zamówienia 

[bookmark: _Hlk83738379]Zamawiający:
Zespół Szkół Centrum Kształcenia Rolniczego im. Wincentego Witosa w Boninie
1-2 Bonin 
76-009 Bonin
94 342 28 92
	Komunikacja z Zamawiającym:
	[bookmark: _Hlk237249586]sekretariat@zsckrbonin.pl



I. OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA
1. [bookmark: _Hlk80364073][bookmark: _Hlk123562671][bookmark: _Hlk216098426][bookmark: _Hlk237856768]Przedmiotem zamówienia jest: „Sukcesywna dostawa warzyw, owoców i jaj do stołówki znajdującej się w internacie  Zespołu Szkół Centrum Kształcenia Rolniczego im. Wincentego Witosa w Boninie w roku 2026 ”.
2. Szczegółowy opis przedmiotu zamówienia znajduje się w Załączniku nr 1 do Zapytania ofertowego.
3. Postępowanie prowadzone jest bez zastosowania przepisów ustawy z dnia 11 września 2019 r. Prawo zamówień publicznych.
4. Niniejsze zapytanie nie stanowi oferty w myśl art. 66 Kodeksu cywilnego.
5. Wykonawca ma prawo zwrócić się z wnioskiem o wyjaśnienie treści zapytania na adres e-mail: sekretariat@zsckrbonin.pl Zamawiający może udzielić odpowiedzi na zapytania. Zamawiający ma prawo również zmienić treść zapytania przed upływem terminu składania ofert.

II. TERMIN REALIZACJI 
Zamówienie będzie realizowane w terminie: od  dnia 1 września 2026 roku do dnia 
31 grudnia 2026 roku

III. PRZESŁANKI WYKLUCZENIA Z POSTĘPOWANIA ORAZ WARUNKI UDZIAŁU W POSTĘPOWANIU
1. O udzielenie zamówienie może ubiegać się Wykonawca, który wykaże, że nie podlega wykluczeniu z postępowania na podstawie art. 7 ust. 1 ustawy z dnia 13 kwietnia 2022 r. o szczególnych rozwiązanych w zakresie przeciwdziałania wspieraniu agresji na Ukrainę oraz służących ochronie bezpieczeństwa narodowego. W przypadku Wykonawcy wykluczonego na podstawie art. 7 ust. 1 ustawy, Zamawiający odrzuca ofertę takiego Wykonawcy.
2. O udzielenie zamówienia może ubiegać się Wykonawca, który potwierdzi spełnianie warunków udziału w postępowaniu w zakresie:
1) uprawnień do prowadzenia określonej działalności gospodarczej lub zawodowej, o ile wynika  to z odrębnych przepisów:
nie dotyczy
2) sytuacji ekonomicznej lub finansowej: 
nie dotyczy
3) zdolności technicznej lub zawodowej: 
nie dotyczy

IV. OPIS SPOSOBU PRZYGOTOWANIA OFERTY ORAZ WYMAGANE DOKUMENTY
1. Wykonawca może złożyć tylko jedną ofertę. W przypadku złożenia przez Wykonawcę większej liczby ofert, wszystkie oferty tego Wykonawcy zostaną odrzucone. 
2. Oferta powinna być napisana w języku polskim oraz podpisana przez osobę umocowaną do reprezentowania Wykonawcy (jeśli dotyczy – należy dołączyć pełnomocnictwo). Dopuszcza się złożenie oferty w formie skanu podpisanego dokumentu lub dokumentu podpisanego elektronicznym podpisem kwalifikowanym lub zaufanym/osobistym.
3. Wykonawcy ponoszą wszelkie koszty związane z przygotowaniem i złożeniem oferty. 
4. Zamawiający nie dopuszcza udziału podwykonawców w realizacji zamówienia. 
5. Wykonawca obowiązany jest złożyć następujące dokumenty składające się na ofertę: 
a) Opis przedmiotu zamówienia (stanowiący załącznik nr 1 do zapytania)
b) Formularz ofertowy (stanowiący Załącznik nr 2 do Zapytania);
c) W przypadku zaoferowania produktów równoważnych Wykonawca musi przedstawić oferowane produkty oraz dołączyć analizę porównawczą produktów oferowanych i dokumenty z których jednoznacznie będzie wynikać, że są one w pełni równoważne z produktami wskazanymi 
w dokumentacji postępowania.
d) Pełnomocnictwo do reprezentowania Wykonawcy w postępowaniu, jeżeli nie wynika ono z odpisu z właściwego rejestru lub aktualnego zaświadczenia o wpisie do ewidencji działalności gospodarczej. W przypadku oferty wspólnej wykonawcy ustanawiają pełnomocnika do reprezentowania ich w postępowaniu o udzielenie zmówienia;  
6. Zamawiający zastrzega sobie prawo do niedokonania rozstrzygnięcia postępowania 
i niedokonania wyboru oferty bez podawania przyczyny. Wykonawcom nie przysługuje zwrot kosztów sporządzenia oferty.
7. W przypadku odrzucenia oferty Wykonawcy lub zakończenia postępowania bez wyboru Wykonawcy, Wykonawcy nie przysługują środki ochrony prawnej ani żadne roszczenia odszkodowawcze przeciwko Zamawiającemu.
8. W toku dokonywania oceny ofert Zamawiający może żądać udzielenia przez Wykonawców wyjaśnień dotyczących treści złożonych przez nich ofert i załączników, kalkulacji ceny oferty, oraz wezwać do uzupełnienia dokumentów w terminie określonym przez Zamawiającego.

V. TERMIN ZWIĄZANIA OFERTĄ
Wykonawca pozostaje związany ofertą przez okres 30 dni. Bieg terminu rozpoczyna się wraz z dniem otwarcia ofert, a kończy się z upływem ostatniego dnia. Mimo upływu terminu związania ofertą możliwy jest wybór oferty i podpisanie umowy, jeśli Wykonawca nie sprzeciwi się temu.

VI. MIEJSCE, TERMIN ORAZ SPOSÓB SKŁADANIA OFERT
1. [bookmark: _Hlk237856628]Oferty należy składać w terminie do dnia 21.08.2026 r. do godz. 10.00 w formie 
w formie elektronicznej (dokument opatrzony kwalifikowanym podpisem elektronicznym) lub w postaci elektronicznej (dokument opatrzony podpisem osobistym, podpisem zaufanym lub skan podpisanego dokumentu papierowego) na adres e-mail: sekretariat@zsckrbonin.pl

2. Oferty złożone po terminie zostaną odrzucone.

VII. KRYTERIA OCENY OFERT 
1. Oferta powinna być przygotowana wg wzoru stanowiącego Załącznik nr 2 do Zapytania ofertowego.
2. Zamawiający wybierze ofertę która uzyska lub uzyskają największą liczbę punktów w poniższych kryteriach oceny ofert (należy wpisać ustanowione w postępowaniu kryteria oceny ofert, np. cena, doświadczenie osób wskazanych do realizacji zamówienia, termin realizacji, gwarancja, itp.): 
a) najniższa cena brutto za wykonanie usługi

Uwaga: Zamawiający dopuszcza możliwość odrzucenia oferty zawierającej cenę rażąco niską w stosunku do przedmiotu zamówienia i budzącą wątpliwości Zamawiającego co do możliwości wykonania przedmiotu zamówienia, zgodnie z wymaganiami określonymi przez Zamawiającego lub wynikającymi z odrębnych przepisów, po uprzednim wezwaniu Wykonawcy do złożenia wyjaśnień co do treści złożonej oferty w zakresie ceny.

VIII. INFORMACJE DODATKOWE
1. W niniejszym postępowaniu Zamawiający może odrzucić ofertę Wykonawcy, który:
1) złoży ofertę niezgodną z treścią niniejszego Zapytania ofertowego;
2) złoży ofertę niekompletną, tj. nie zawierającą oświadczeń i dokumentów wymaganych w niniejszym postępowaniu, pomimo wezwania do uzupełnienia/wyjaśnienia oferty w tym zakresie, nie zawierającą podpisu;
3) przedstawi nieprawdziwe informacje mające istotny wpływ na wynik postępowania;
4) złoży ofertę po terminie wyznaczonym na składanie ofert;
5) nie spełnia warunków udziału w postępowaniu;
6) złoży ofertę nie podpisaną przez osoby uprawnione do składania oświadczeń woli w imieniu wykonawcy, pomimo wezwania do uzupełnienia pełnomocnictwa;
7) złoży ofertę zawierającą rażąco niską cenę lub nie odpowie na wezwanie do wyjaśnienia treści oferty w tym zakresie w wyznaczonym terminie;
8) złożył więcej niż jedną ofertę.

2. W toku badania i oceny ofert Zamawiający zastrzega sobie prawo do wezwania Wykonawcy do wyjaśnienia, złożenia, poprawienia lub uzupełnienia dokumentów lub oświadczeń składanych w postępowaniu, w przypadku, gdy budzą wątpliwości Zamawiającego lub są one niekompletne lub zawierają błędy. W powyższym celu Zamawiający wyznaczy zakres wymaganych korekt i/lub uzupełnień oraz odpowiedni termin na ich dokonanie. Niedotrzymanie tego terminu będzie skutkować odrzuceniem oferty.

IX. UMOWA
Udzielenie zamówienia nastąpi poprzez zawarcie umowy, której projektowane postanowienia stanowią załącznik nr 3 do Zapytania. 

X. OCHRONA DANYCH OSOBOWYCH
[bookmark: _Hlk192499212]OBOWIĄZEK INFORMACYJNY 

Na podstawie art. 13 ust. 1 i 2 Rozporządzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osób fizycznych w związku                                   z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przepływu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (Dz. U. UE. L. z 2016r. Nr 119, s.1 ze zm.) – dalej zwanego RODO informuję, że:
1) Administratorem Państwa danych jest Zespół Szkół Centrum Kształcenia Rolniczego im. Wincentego Witosa w Boninie (adres: 76-009 Bonin 1-2, adres e-mail: sekretariat@zsckrbonin.pl , nr tel. 94 342 28 92).
2) Kontakt z Inspektorem Ochrony Danych w Zespole Szkół Centrum Kształcenia Rolniczego im. W. Witosa możliwy jest pod adresem email (adres email): iodo@ecrklex.pl
3) Państwa dane osobowe będą przetwarzane w celu związanym z postępowaniem prowadzonym z wyłączeniem przepisów ustawy z dnia 11 września 2019 r. - Prawo zamówień publicznych (t.j. Dz. U. z 2024 r. poz. 1320), tj. gdyż jest to niezbędne do wypełnienia obowiązku prawnego ciążącego na Administratorze (art. 6 ust. 1 lit. c RODO) w związku z przepisami ustawy z dnia 27 sierpnia 2009 r. o finansach publicznych (t.j. Dz. U. z 2024 r. poz. 1530 ze zm.). 
4) Państwa dane osobowe będą przetwarzane przez okres 5 pełnych lat kalendarzowych, licząc od 1 stycznia roku następnego po roku, w którym nastąpiło zakończenie sprawy (11 lat) na podstawie Rozporządzenia Prezesa Rady Ministrów z dnia 18 stycznia 2011 r. w sprawie instrukcji kancelaryjnej, jednolitych rzeczowych wykazów akt oraz instrukcji w sprawie organizacji i zakresu działania archiwów zakładowych.
5) W związku z przetwarzaniem Państwa danych osobowych nie podlegają Państwo decyzjom, które się opierają wyłącznie na zautomatyzowanym przetwarzaniu, w tym profilowaniu, o czym stanowi art. 22 RODO.
6) Państwa dane osobowe nie będą przekazywane poza Europejski Obszar Gospodarczy (obejmujący Unię Europejską, Norwegię, Liechtenstein i Islandię).
7) Osoba, której dane dotyczą ma prawo do: 
a) prawo dostępu do swoich danych oraz otrzymania ich kopii;
b) prawo do sprostowania (poprawiania) swoich danych osobowych;
c) prawo do ograniczenia przetwarzania danych osobowych;
d) prawo wniesienia skargi do Prezesa Urzędu Ochrony Danych Osobowych (ul. Stawki 2, 00-193 Warszawa), w  przypadku uznania, że przetwarzanie danych odbywa się z naruszeniem przepisów ogólnego rozporządzenia o ochronie danych osobowych (RODO);
8) Osobie, której dane dotyczą nie przysługuje:
a) prawo do usunięcia danych osobowych w związku z art. 17 ust. 3 lit. b, d lub e RODO;
b) prawo do przenoszenia danych osobowych, o którym mowa w art. 20 RODO;
c) prawo do sprzeciwu wobec przetwarzania danych osobowych na podstawie art. 21 RODO, gdyż podstawą prawną przetwarzania danych osoby, której dane dotyczą jest art. 6 ust. 1 lit. c RODO. 
9) W przypadku gdy wykonanie obowiązków, o których mowa w art. 15 ust. 1-3 RODO, wymagałoby niewspółmiernie dużego wysiłku, Administrator może żądać od osoby, której dane dotyczą, wskazania dodatkowych informacji mających na celu sprecyzowanie żądania, w szczególności podania nazwy lub daty zakończonego postepowania o udzielenie zamówienia publicznego.
10) Skorzystanie przez osobę, której dane dotyczą, z uprawnienia do sprostowania lub uzupełnienia danych osobowych, o którym mowa w art. 16 RODO, nie może skutkować zmianą wyniku postępowania ani zmianą postanowień umowy.
11) Skorzystanie przez osobę, której dane dotyczą, z uprawnienia do sprostowania lub uzupełnienia, o którym mowa w art. 16 Rozporządzenia, nie może naruszać integralności protokołu oraz jego załączników.
12) Wystąpienie z żądaniem, o którym mowa w art. 18 ust. 1 RODO, nie ogranicza przetwarzania danych osobowych do czasu zakończenia postępowania.
13) Od dnia zakończenia postępowania o udzielenie zamówienia, w przypadku gdy wniesienie żądania, o którym mowa w art. 18 ust. 1 RODO, spowoduje ograniczenie przetwarzania danych osobowych zawartych w protokole i załącznikach do protokołu, Administrator nie udostępnia tych danych zawartych w protokole i w załącznikach do protokołu, chyba że zachodzą przesłanki, o których mowa w art. 18 ust. 2 RODO.
14) Obowiązek podania przez Państwa danych osobowych bezpośrednio Państwa dotyczących jest wymogiem ustawowym określonym w przepisach ustawy z dnia 27 sierpnia 2009 r. o finansach publicznych, związanym z udziałem w postępowaniu. Konsekwencją niepodania danych jest brak możliwości udziału w postępowaniu. 
Państwa dane mogą zostać przekazane podmiotom zewnętrznym na podstawie umowy powierzenia przetwarzania danych osobowych podmiotom zapewniającym ochronę danych osobowych i bezpieczeństwo IT, dostawcom usług informatycznych w zakresie systemów księgowo-ewidencyjnych, dostawcy strony podmiotowej w Biuletynie Informacji Publicznej, dostawcy usług informatycznych w zakresie systemów elektronicznego zarządzania dokumentacją w jednostce, dostawcy usług hostingu poczty mailowej w przypadku korespondencji prowadzonej drogą mailową, dostawcy usług brakowania bądź archiwizowania dokumentacji i nośników danych, usługodawcom wykonującym usługi doradztwa prawnego, jak również podmiotom lub organom uprawnionym na podstawie przepisów prawa.


Załączniki do Zapytania ofertowego:
· Załącznik nr 1 – Opis przedmiotu zamówienia
· Załącznik nr 2 – Formularz ofertowy
· Załącznik nr 3 – Projektowane Postanowienia Umowy



Załącznik nr 1 do Zapytania – opis przedmiotu zamówienia

Znak postępowania: ZS.226.6.2026.IN	

Postępowanie pn.: „Dostawa warzyw, owoców i jaj do stołówki znajdującej się w internacie  Zespołu Szkół Centrum Kształcenia Rolniczego im. Wincentego Witosa w Boninie w roku 2026 ”.

OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA
1. Przedmiotem zamówienia jest sukcesywna dostawa artykułów spożywczych.
2. [bookmark: _Hlk216164781]Realizacja dostaw będzie następować partiami na podstawie zamówień składanych telefonicznie lub pisemnie, w których określony będzie przedmiot dostarczenia oraz jego ilość.
3. [bookmark: _Hlk237418812]Wykonawca będzie realizował dostawy wyłącznie w dniach i terminach wskazanych każdorazowo przez Zamawiającego, z zastrzeżeniem, że dostawy muszą być zrealizowane do godziny 8.00. 
4. Wykonawca zobowiązany jest realizować zamówienie na zasadach i warunkach opisanych w OPZ, zgodnie z obowiązującymi przepisami systemu HACCP oraz
zgodnie z zasadami dobrej praktyki higienicznej (GHP).
5. Dowóz zamawianych artykułów do siedziby Zamawiającego będzie odbywał się na koszt Wykonawcy.
6. Dostawca zobowiązuje się dostarczyć do siedziby Zamawiającego produkty środkiem transportu dopuszczonym przez organy sanitarne do transportu żywności, zabezpieczającym w pełni jej jakość i bezpieczeństwo zdrowotne.
7. Dostawca zobowiązany jest do dostarczania Zamawiającemu artykułów żywnościowych dobrej jakości, w początkowym terminie przydatności do spożycia.
8. W przypadku stwierdzenia dostawy produktu o nienależytej jakości Dostawca zobowiązuje się do wymiany artykułu.
9. Jeżeli w opisie przedmiotu zamówienia wskazano jakikolwiek znak towarowy czy pochodzenie produktu - należy przyjąć, że wskazania te określają parametry użytkowe bądź jakościowe produktu - co oznacza, że Zamawiający dopuszcza złożenie oferty (w tej części przedmiotu zamówienia) na produkty o parametrach równoważnych.
10. Wykonawca, który powołuje się na rozwiązania równoważne, jest obowiązany wykazać, że oferowane przez niego produkty spełniają wymagania określone przez Zamawiającego.
11. W przypadku zaoferowania produktów równoważnych Wykonawca musi wraz z drukiem „Formularz ofertowy” stanowiącym Załącznik 2 do Zapytania ofertowego, przedstawić oferowane produkty oraz dołączyć analizę porównawczą produktów oferowanych i dokumenty z których jednoznacznie będzie wynikać, że są one w pełni równoważne z produktami wskazanymi w dokumentacji postępowania.
12. Oferta musi obejmować całość zamówienia objętego „Wykazem asortymentu” stanowiącym punkt II OPZ.
13. Oferty nie posiadające pełnego zakresu przedmiotu zamówienia zostaną odrzucone na podstawie art. 226, ust. 1, pkt 5 ustawy Prawo zamówień publicznych.
14. Zamawiający przewiduje udzielanie zamówień o których mowa w art. 214 ust. 1 pkt 8. Prawo zamówień publicznych , tj.: „Zamawiający może udzielić zamówienia z wolnej ręki, jeżeli zachodzi co najmniej jedna z następujących okoliczności: w przypadku udzielenia dotychczasowemu wykonawcy zamówienia podstawowego, zamówienia na dodatkowe dostawy, których celem jest częściowa wymiana dostarczonych produktów lub instalacji albo zwiększenie bieżących dostaw lub rozbudowa istniejących instalacji, jeżeli zmiana wykonawcy zobowiązywałaby zamawiającego do nabywania materiałów o innych właściwościach technicznych, co powodowałoby niekompatybilność techniczną lub nieproporcjonalnie duże trudności techniczne w użytkowaniu i utrzymaniu tych produktów lub instalacji.
15. Zamawiający zastrzega sobie prawo do zmiany (zwiększenia/zmniejszenia) ilości poszczególnych produktów wyszczególnionych w formularzu ofertowym do 15% wartości wskazanych w formularzu. Zmiana ta nie będzie stanowiła zmiany umowy i nie wymaga sporządzania aneksu.
16. Zamawiający zastrzega sobie możliwość nie zrealizowania zamówienia w całości. Z tego tytułu Dostawcy nie przysługuje żadne roszczenie finansowe w stosunku do Zamawiającego.
17. Warunki realizacji przedmiotu zamówienia określono szczegółowo w „Projektowanych postanowieniach umowy”, stanowiących Załącznik 3 do Zapytanie ofertowego.


I. [bookmark: _Hlk217032819]WYKAZ ASORTYMENTU BĘDĄCEGO PRZEDMIOTEM ZAMÓWIENIA – 
Warzywa, owoce i jaja
	Lp.
	Nazwa asortymentu
	Gramatura
	Szacunkowa ilość zamówienia
	Cena jednostkowa brutto

	1
	Ziemniaki 
zebrane po osiągnięciu pełnej dojrzałości o skórce skorkowaciałej. Jednolite odmianowo, dojrzałe, zdrowe, nie zazieleniałe, czyste, nie uszkodzone, nie nadmarznięte, nie porośnięte, o kształcie i zabarwieniu miąższu typowym dla odmiany. 
	kg
	1800
	

	2
	Marchewka
Korzenie świeże, jędrne, całe, zdrowe (bez oznak gnicia, śladów pleśni, uszkodzeń spowodowanych przez mróz), czyste, wolne od szkodników i szkód przez nich wyrządzonych, nie zdrewniałe, proste, kształtne.
	kg
	310
	

	3
	Pietruszka korzeń
Korzeń zdrowy (bez oznak gnicia, śladów pleśni, zmarznięcia), czyste, twarde, jędrne, kształtne bez stłuczeń, pęknięć oraz ordzewień skórki, wolne od uszkodzeń spowodowanych przez choroby i szkodniki.
	kg
	90
	

	4
	Seler
kształtny, twardy i jędrny, bez pustych przestrzeni na przekroju podłużnym, czyste, bez stłuczeń i ordzewień skórki, zdrowe bez oznak gnicia, pozbawione nieprawidłowej wilgoci zewnętrznej. Seler jednolity w opakowaniu pod względem pochodzenia, odmiany, jakości i wielkości.
	kg
	95
	

	5
	Por
Zdrowy (bez oznak gnicia, pleśni), wolne od szkodników z usuniętymi nieświeżymi lub zwiędniętymi liśćmi oraz przyciętymi końcówkami liści i korzeniami; biała lub zielonkawobiała część pora powinna stanowić co najmniej jedną trzecią całkowitej długości lub połowę części osłoniętej.
	kg
	60
	

	6
	Cebula
Cała, ścisła, jędrna, czysta, zdrowa bez objawów gnicia, śladów pleśni, zmarznięcia, dojrzała
	kg
	150
	

	7
	Koper pęczek

	szt
	360
	

	8
	Natka pietruszki pęczek
Świeża, zdrowa niedopuszczalne objawy pleśni, bez plam, pożółkłych i zaschniętych części, pędów kwiatostanowych i innych zanieczyszczeń obcych (części traw, chwastów), czysta.
Pęczek min. 40g.
	szt
	290
	

	9
	Szczypiorek pęczek
Świeży, zdrowy bez oznak pleśni, bez plam, pożółkłych i zaschniętych części, zanieczyszczeń obcych (części traw, chwastów), bez cebuli, czysty, praktycznie wolny od szkodników i uszkodzeń spowodowanych przez szkodniki; Barwa zielona. Jednolity pod względem pochodzenia, odmiany, jakości i wielkości.
Pęczek min. 100g.
	szt
	160
	

	10
	Pieczarki
Zdrowe, białe,  czyste (dopuszcza się obecność śladowych ilości podłoża uprawy na trzonie pieczarek), z  otwartym kapeluszem.
	kg
	100
	

	11
	Papryka czerwona
charakterystyczny dla danej odmiany lub typu handlowego; świeża, czysta, twarda, jędrna, dobrze rozwinięta, cała, zdrowa.
	kg
	55
	

	12
	Salata masłowa
Świeża, jędrna, czysta, cała, zdrowa bez oznak gnicia, odpowiednio ukształtowana, wolna od szkodników. Sałata jednolita w opakowaniu pod względem pochodzenia, odmiany, jakości.
Główka nie mniejsza 200g
	szt
	130
	

	13
	Sałata Rukola 
Produkt otrzymany ze świeżej rukoli (liść). Opakowania jednostkowe – pudełka lub torby foliowe termozgrzewalne, wykonane z materiałów przeznaczonych do kontaktu z żywnością.
Masa netto 100g – 150g.
	op
	45
	

	14
	Rzodkiewka pęczek
zdrowa bez oznak gnicia, pleśni, czysta, nie popękana, dostatecznie osuszona, była myta. Konsystencja jędrna-niedopuszczalna zdrewniała, sparciała. Jednolite pod względem pochodzenia, odmiany, jakości i wielkości.
Pęczek min. 180g.
	Szt.
	110
	

	16
	Cytryna 
Owoce całe, zdrowe bez oznak gnicia, pleśni, czyste, wolne od szkodników i uszkodzeń, wolne od oznak wewnętrznego wysychania.
	kg
	70
	

	17
	Czosnek główka
Główki twarde, zwarte, zdrowe (bez oznak gnicia, śladów pleśni), o odpowiednio regularnym kształcie, czyste, praktycznie wolne od szkodników.
	szt
	60
	

	18
	Kapusta biała
Główki powinny być świeże, czyste, zdrowe (bez objawów gnicia, śladów pleśni), zwarte, bez oznak kwitnienia, wolne od owadów i szkodników oraz uszkodzeń spowodowanych przez choroby i szkodniki.
	kg
	100
	

	20
	Jabłko 
odmina: DeCosta, Jonagold, Jonagoret, Szampion, Golden, Eliza  do wyboru Zamawiającego na etapie realizacji umowy, Owoce świeże, całe, zdrowe (bez oznak gnicia), czyste, odpowiednio dojrzałe, wolne od szkodników, pod względem kształtu, rozmiaru i wybarwienia muszą spełniać wymogi cechy odmianowej. Owoce średniej wielkości dla danego gatunku. Rozbieżność między poszczególnymi owocami względem siebie nie więcej niż 30% danego owocu.
	kg
	350
	

	21
	Gruszka konferencja
Owoce świeże, całe, zdrowe (bez oznak gnicia i pleśni), czyste, praktycznie wolne od szkodników, wolne od  uszkodzeń miąższu wyrządzonych przez szkodniki, pozbawione nieprawidłowej wilgoci zewnętrznej. Owoce średniej wielkości dla danego gatunku. Rozbieżność między poszczególnymi owocami względem siebie nie więcej niż 30% danego owocu.
	kg
	50
	

	22
	Banan
Owoce całe, twarde, zdrowe (bez śladów gnicia i pleśni), czyste, wolne od szkodników. Owoce średniej wielkości dla danego gatunku. Rozbieżność między poszczególnymi owocami względem siebie nie więcej niż 30% danego owocu.

	kg
	300
	

	23
	Mandarynka
Owoce świeże, słodkie w smaku i bezpestkowe, całe, wolne od stłuczeń i nadmiernych zabliźnionych nacięć, zdrowe (bez śladów gnicia i pleśni), bez oznak wewnętrznego wyschnięcia, czyste. Niedopuszczalny smak lub zapach obcy. Owoce średniej wielkości dla danego gatunku, Rozbieżność między poszczególnymi owocami względem siebie nie więcej niż 30% danego owocu.
	kg
	60
	

	25
	Kapusta pekińska
Świeża, czysta, zdrowa (bez oznak gnicia, śladów pleśni), wolna od owadów i szkodników oraz uszkodzeń spowodowanych przez choroby i szkodniki, pozbawiona nieprawidłowej wilgoci zewnętrznej, bez oznak kwitnienia; główka powinna być prawidłowo wykształcona, ze zwartymi liśćmi.

	kg
	100
	

	26
	Sałata lodowa
Wygląd: Świeża, jędrna, czysta, cała, wolna od szkodników oraz uszkodzeń spowodowanych przez choroby i szkodniki, liście sztywne pofałdowane, korzenie powinny być odcięte blisko u podstawy liści zewnętrznych. Sałata jednolita w opakowaniu pod względem pochodzenia, odmiany, jakości.
Masa główki nie mniejsza niż 300g.
	szt
	20
	

	27
	Pomidor malinowy
Charakterystyczny dla danej odmiany lub typu handlowego. Zdrowe (bez objawów gnicia, śladów pleśni), całe (wolne od pęknięć), czyste, wolne od i widocznych zazielenień (zielonych piętek. Jednolite pod względem pochodzenia, odmiany, jakości i wielkości.

	kg
	250
	

	29
	Ogórek świeży
Świeże, jędrne, czyste, całe, zdrowe bez objaw gnicia, śladów pleśni, o komorach nasiennych bez pustych przestrzeni, wolne od owadów i szkodników oraz uszkodzeń
Jednolite w opakowaniu pod względem pochodzenia, odmiany, jakości i wielkości.
	kg
	210
	

	30
	Sałata roszponka 
Produkt świeży, o odpowiednim kolorze i zapachu, jednostkowe – pudełka lub torby foliowe termozgrzewalne, wykonane z materiałów przeznaczonych do kontaktu z żywnością.
Masa netto 100g – 150g.
	op.
	45
	

	31
	Kapusta Kiszona
Produkt otrzymany z kapusty głowiastej białej, oczyszczonej z liści zewnętrznych, bez głąbu, pokrojonej, z dodatkiem przypraw, soli spożywczej oraz z dodatkiem lub bez dodatku warzyw i owoców, poddanej fermentacji mlekowej, nie pasteryzowany.
	kg
	250
	

	32
	Buraki czerwone
Świeże, całe, zdrowe bez oznak gnicia, śladów pleśni, czyste, jędrne, Barwa w przekroju ciemnoczerwona, charakterystyczna dla odmiany.
	kg
	300
	

	33
	Brokuł świeży
Świeże, czyste, zdrowe (bez oznak gnicia, śladów pleśni oraz uszkodzeń takich jak skazy, obicia), bez liści, całe, twarde, o gęstej strukturze, wolne od owadów i szkodników oraz uszkodzeń spowodowanych przez choroby i szkodniki.
	kg
	110
	

	34
	Brzoskwinia
Owoce całe, twarde, zdrowe (bez śladów gnicia i pleśni), czyste,  wolne od szkodników i uszkodzeń przez nich wyrządzonych, pozbawione nieprawidłowej wilgoci zewnętrznej. Owoce średniej wielkości dla danego gatunku, Rozbieżność między poszczególnymi owocami względem siebie nie więcej niż 30% danego owocu.
	kg
	20
	

	37
	Śliwka polska
Całe, dostatecznie rozwinięte, odpowiednio dojrzałe, zdrowe (bez oznak gnicia i pleśni), czyste, wolne od szkodników i szkód wyrządzonych przez szkodniki i choroby.
	kg
	20
	

	38
	Cebula czerwona
Cała, ścisła, jędrna, czysta, zdrowa bez objawów gnicia, śladów pleśni, zmarznięcia, dojrzała.
	kg
	25
	

	40
	Kalafior
Świeże, czyste, zdrowe (bez oznak gnicia, śladów pleśni oraz uszkodzeń takich jak skazy, obicia), bez liści, całe, twarde, o gęstej strukturze, wolne od owadów i szkodników oraz uszkodzeń spowodowanych przez choroby i szkodniki.
	szt
	100
	

	45
	Kapust czerwona
Główki powinny być świeże, czyste, zdrowe (bez objawów gnicia, śladów pleśni), zwarte, bez oznak kwitnienia, wolne od owadów i szkodników oraz uszkodzeń spowodowanych przez choroby i szkodniki.
	kg
	110
	

	47
	Jajka 
skorupa czysta, nieuszkodzona, bez pęknięć i zabrudzeń.
Żółtko wyraźnie wyodrębnione, o barwie właściwej dla jaj konsumpcyjnych.
Białko przejrzyste, zwarte, bez oznak rozpływania.
Brak nieprzyjemnych zapachów (jajko po rozbiciu świeże, bez obcych aromatów).
Jaja świeże, z minimalnym terminem przydatności: 14 dni od daty dostawy.
	szt.
	4620
	

	48
	Bazylia świeża
	Szt.
	10
	

	49
	Ogórek kiszony
	kg
	30
	

	50
	Pomarańcza
	Kg.
	60
	

	51
	Szpinak świeży 
	Op.
	50
	

	Wartość brutto PLN
	




Załącznik nr 2 do Zapytania – formularz ofertowy

[bookmark: _Hlk80368363]Znak postępowania: ZS.226.6.2026.IN	

OFERTA

Pełna nazwa Wykonawcy: ……………………………………………………
Adres Wykonawcy: ……………………………………………………………
NIP: ……………………………………………………………………………
REGON: ………………………………………………………………………
nr KRS: ……………………………………………………………………….

Kontakt:

Adres do korespondencji: ………………………………………..
Osoba do kontaktu: ………………………………………………
tel.: ……………………………………………………………….
e-mail:	…………………………………………………………….

[bookmark: _Hlk116908922]W odpowiedzi na niniejsze Zapytanie ofertowe na wykonanie zamówienia, którego przedmiotem jest: „Dostawa warzyw, owoców  i jaj do stołówki znajdującej się w internacie  Zespołu Szkół Centrum Kształcenia Rolniczego im. Wincentego Witosa w Boninie w roku 2026 ”.

[bookmark: _Ref10099347]OFERUJEMY realizację przedmiotu zamówienia określonego w Zapytaniu ofertowym, zgodnego z opisem przedmiotu zamówienia, za cenę: 
1) cena brutto ( netto + VAT ): ……………… ( słownie …………………………..
…………………………………………………………………………………….

Ostateczna cena powinna uwzględniać wszystkie koszty.


OŚWIADCZAMY, ŻE:
1. Zapoznaliśmy się ze treścią Zapytania ofertowego wraz z załącznikami i nie wnosimy do niego zastrzeżeń.
1. Nie podlegamy wykluczeniu na podstawie art. 7 ust. 1 ustawy z dnia 13 kwietnia 2022 r. o szczególnych rozwiązanych w zakresie przeciwdziałania wspieraniu agresji na Ukrainę oraz służących ochronie bezpieczeństwa narodowego.
1. Spełniamy warunki udziału w postępowaniu określone w Zapytaniu ofertowym.
1. Uważamy się za związany niniejszą ofertą na czas wskazany w Zapytaniu ofertowym.
1. Oświadczamy, że oferowany przez nas przedmiot zamówienia odpowiada wymaganiom określonym przez Zamawiającego w Opisie przedmiotu zamówienia.
1. W przypadku wybrania naszej oferty zobowiązuję się do podpisania umowy na warunkach zawartych w Zapytaniu ofertowym, w miejscu i terminie wskazanym przez Zamawiającego.
1. Wypełniliśmy obowiązki informacyjne przewidziane w art. 13 lub art. 14 RODO wobec osób fizycznych, od których dane osobowe bezpośrednio lub pośrednio pozyskaliśmy w celu ubiegania się o udzielenie zamówienia publicznego w niniejszym postępowaniu.

Do niniejszej oferty załączam:
1. ..............................................................
1. …………………………………………………………
1. ………………………………………………………….



[bookmark: _Hlk216161895]Załącznik nr 3 do Zapytania – projektowane postanowienia umowy


Znak postępowania: ZS.226.6.2026.IN	

UMOWA[footnoteRef:1] [1:  Wzór poniżej określony ma charakter wyłącznie pomocniczy, jego zastosowanie wymaga dostosowania do przedmiotu zamówienia i każdorazowych wymagań Zamawiającego.] 


zawarta w dniu … r.[footnoteRef:2]/w formie elektronicznej w dniu złożenia podpisu przez ostatnią ze Stron[footnoteRef:3] w … pomiędzy:  [2:  Pozostawić w razie umowy zawieranej w formie pisemnej]  [3:  Pozostawić w razie umowy zawieranej w formie elektronicznej] 

[bookmark: _Hlk215136058]Zespołem Szkół Centrum Kształcenia Rolniczego im. Wincentego Witos w Boninie : 76-009 Bonin 1-2, NIP 669-10-98-564 zwanym dalej w treści umowy „Zamawiającym”,  reprezentowanym przez:
Dorotę Kingę Grabarek – Dyrektora Zespołu Zespołem Szkół Centrum Kształcenia Rolniczego im. Wincentego Witosa w Boninie

a: 
*gdy wykonawcą jest spółka prawa handlowego:
[…] z siedzibą w […] wpisaną do rejestru przedsiębiorców Krajowego Rejestru Sądowego pod numerem […] NIP: […] o kapitale zakładowym […] zł, wpłaconym w całości/w części/w wysokości […] zł, zwaną dalej: „Wykonawcą” reprezentowaną przez […]

*gdy wykonawcą jest osoba fizyczna prowadząca działalność gospodarczą:
Panią/Panem […] o numerze PESEL […], prowadzącą/-ym działalność gospodarczą pod firmą […] z siedzibą w [..], NIP: […], zwaną/-ym dalej „Wykonawcą”, reprezentowaną/-ym przez […]
dalej łącznie nazywane „Stronami”, zaś osobno „Stroną”,

w wyniku postępowania o udzielenie zamówienia publicznego prowadzonego bez zastosowania przepisów ustawy z dnia 11 września 2019 r. Prawo zamówień publicznych pn. „Dostawa warzyw, owoców i jaj do stołówki znajdującej się w internacie  Zespołu Szkół Centrum Kształcenia Rolniczego im. Wincentego Witosa w Boninie w roku 2026 ”.
 znak:  ZS.226.6.2026.IN została zawarta umowa o następującej treści:
[bookmark: _Hlk175909777]
§ 1
1. Zamawiający zleca, a Wykonawca zobowiązuje się do wykonania na jego rzecz zamówienia pn. „Dostawa warzyw, owoców i jaj do stołówki znajdującej się w internacie  Zespołu Szkół Centrum Kształcenia Rolniczego im. Wincentego Witosa w Boninie w roku 2026 ”.
2. Szczegółowy zakres przedmiotu umowy określa załącznik nr 1 do umowy – opis przedmiotu zamówienia. Wykonawca zobowiązuje się do wykonania umowy zgodnie z ofertą stanowiącą załącznik nr 2 do umowy.

[bookmark: _Hlk172554774]§ 2 Wynagrodzenie
1. Z tytułu należytego wykonania przedmiotu zamówienia, Zamawiający zapłaci Wykonawcy wynagrodzenie ustalone w formularzu ofertowym, stanowi załącznik nr 2 do umowy.
2. Płatność wynagrodzenia, o którym mowa w ust. 1 zostanie dokonana na podstawie faktury za wykonanie przedmiotu umowy.
3. Wynagrodzenie brutto, o którym mowa w ust. 1 jest wynagrodzeniem ryczałtowym obejmującym wszelkie koszty Wykonawcy i wartość podatku VAT i wyczerpuje wszelkie roszczenia Wykonawcy związane z realizacją umowy. Wynagrodzenie obejmuje między innymi koszty :
a) transportu produktów do miejsca wskazanego przez Zamawiającego,
b) załadunku i rozładunku,
c) opakowań jednostkowych i zbiorczych dopuszczonych do kontaktu z żywnością,
d) utrzymania ciągu chłodniczego podczas transportu, zapewnienia jakości,
e) ubezpieczenia dostaw,
f) wykonania wszelkich badań i kontroli jakości wymaganych przepisami prawa lub przez Zamawiającego,
g) wszelkie inne koszty niezbędne do prawidłowego wykonania przedmiotu umowy, niewymienione wyżej, lecz związane z jej realizacją.
4. Wynagrodzenie płatne będzie na podstawie prawidłowo wystawionej faktury VAT, na rachunek bankowy […………………………………..…], w terminie do 30 dni od dnia otrzymania przez Zamawiającego prawidłowo wystawionej faktury VAT. Zmiana rachunku bankowego nie wymaga aneksu do umowy, lecz powiadomienia Zamawiającego w postaci elektronicznej.
5. Rachunek bankowy, o którym mowa w ust. 3 Wykonawcy będącego czynnym podatnikiem VAT musi być zgodny z rachunkiem wykazanym w „białej liście” podatników VAT, o której mowa w art. 96b ustawy z dnia 11 marca 2004 r. o podatku od towarów i usług. W przypadku, gdy na dzień płatności rachunek nie będzie znajdował się na tej liście, Zamawiającemu przysługuje prawo do wstrzymania płatności do czasu ponownego zgłoszenia i uwidocznienia tego rachunku na tej liście, co nie wpływa na terminy realizacji niniejszej umowy i nie stanowi podstawy do naliczania odsetek za nieterminową płatność.
6. W przypadku, gdy rachunek bankowy Wykonawcy będącego czynnym podatnikiem podatku VAT nie spełnia warunków określonych w ust. 5, opóźnienie w dokonaniu płatności w terminie określonym w umowie, nie stanowi dla Wykonawcy podstawy do żądania od Zamawiającego jakichkolwiek odsetek/odszkodowań lub innych roszczeń z tytułu dokonania nieterminowej płatności.
7. Wykonawca nie może dokonać zastawienia lub przeniesienia, w szczególności cesji wierzytelności, przekazu, sprzedaży, jakiejkolwiek wierzytelności wynikającej z umowy lub jej części, na osoby trzecie bez uprzedniej, pisemnej zgody Zamawiającego pod rygorem nieważności.
8. Wszelkie rozliczenia finansowe między Zamawiającym, a Wykonawcą będą prowadzone w złotych polskich, w zaokrągleniu do dwóch miejsc po przecinku. 
9. Zamawiający upoważnia Wykonawcę do wystawiania faktur VAT bez podpisu osoby upoważnionej do odbioru oraz działając na podstawie art. 106n ustawy z dnia 11 marca 2004 r. o podatku od towarów i usług wyraża zgodę na przesyłanie i otrzymywanie faktur, duplikatów tych faktur oraz ich korekt w formie elektronicznej na adres mailowy: [………………………………..].
10. Za dzień płatności uważa się dzień obciążenia rachunku bankowego Zamawiającego.

[bookmark: page52]§ 3 Termin realizacji
1. Wykonawca zobowiązuje się do wykonania przedmiotu umowy w terminie od dnia 1 września 2026 r. do dnia 31 grudnia 2026 r.

[bookmark: _Hlk141438546]§ 4 Sposób realizacji
1. Realizacja dostaw będzie następować partiami na podstawie zamówień składanych telefonicznie lub pisemnie, w których określony będzie przedmiot dostarczenia oraz jego ilość.
2. Wykonawca będzie realizował dostawy wyłącznie w dniach i terminach wskazanych każdorazowo przez Zamawiającego. Wynika to z braku możliwości magazynowania towaru po stronie Zamawiającego. Wykonawca zobowiązuje się do dostarczenia zamówionych produktów w ustalonych terminach, zgodnie z bieżącymi potrzebami Zamawiającego.
3. Dowóz zamawianych artykułów do siedziby Zamawiającego będzie odbywał się na koszt Wykonawcy.
4. Dostawca zobowiązuje się dostarczyć do siedziby Zamawiającego produkty środkiem transportu dopuszczonym przez organy sanitarne do transportu żywności, zabezpieczającym w pełni jej jakość i bezpieczeństwo zdrowotne.
5. Dostawca zobowiązany jest do dostarczania Zamawiającemu artykułów żywnościowych dobrej jakości, w początkowym terminie przydatności do spożycia.
6. W przypadku stwierdzenia dostawy produktu o nienależytej jakości Dostawca zobowiązuje się do wymiany artykułu.
7. Wykonawca zobowiązany jest realizować zamówienie na zasadach i warunkach opisanych w niniejszej umowie, zgodnie z obowiązującymi przepisami systemu HACCP oraz zgodnie z zasadami dobrej praktyki higienicznej (GHP).
8. Zamawiający przewiduje udzielanie zamówień o których mowa w art. 214 ust. 1 pkt 8. Prawo zamówień publicznych , tj.: „Zamawiający może udzielić zamówienia z wolnej ręki, jeżeli zachodzi co najmniej jedna z następujących okoliczności: w przypadku udzielenia dotychczasowemu wykonawcy zamówienia podstawowego, zamówienia na dodatkowe dostawy, których celem jest częściowa wymiana dostarczonych produktów lub instalacji albo zwiększenie bieżących dostaw lub rozbudowa istniejących instalacji, jeżeli zmiana wykonawcy zobowiązywałaby zamawiającego do nabywania materiałów o innych właściwościach technicznych, co powodowałoby niekompatybilność techniczną lub nieproporcjonalnie duże trudności techniczne w użytkowaniu i utrzymaniu tych produktów lub instalacji.
9. Zamawiający zastrzega sobie prawo do zmiany (zwiększenia) ilości poszczególnych produktów wyszczególnionych w formularzu ofertowym, maksymalnie do 15% wartości wskazanych w formularzu. Zmiana ta nie będzie stanowiła zmiany umowy i nie wymaga sporządzania aneksu.
10. Zamawiający zastrzega sobie możliwość nie zrealizowania zamówienia w całości. Z tego tytułu Dostawcy nie przysługuje żadne roszczenie finansowe w stosunku do Zamawiającego.
11. Strony zobowiązują się do bieżącej współpracy, rzetelności i starań w celu należytego wykonania umowy oraz do wzajemnego informowania o wszystkich zdarzeniach mających, lub mogących mieć wpływ na realizację umowy.
12. Wykonawca zobowiązuje się wykonać umowę z należytą starannością, przy uwzględnieniu zawodowego charakteru prowadzonej działalności.

§ 5 Kary umowne
1. Wykonawca zapłaci Zamawiającemu kary umowne: 
1) w razie zwłoki w realizacji umowy w stosunku do terminu określonego w § 3 ust 1 umowy w wysokości 0,5 % wynagrodzenia umownego brutto, o którym mowa w § 2 ust. 1 za każdy dzień zwłoki;
2) w razie zwłoki w usunięciu wad w stosunku do terminu wyznaczonego zgodnie z § 6 ust. 3 umowy w wysokości 0,5 % wynagrodzenia umownego brutto, o którym mowa w § 2 ust. 1 za każdy dzień zwłoki;
3) w przypadku niezrealizowania przez Wykonawcę umowy lub w przypadku odstąpienia od umowy przez którąkolwiek ze stron umowy z winy Wykonawcy, w wysokości 20% maksymalnego wynagrodzenia umownego brutto, o którym mowa w § 2 ust. 1 umowy.
2. Zamawiający ma prawo do potrącenia należności naliczonych z tytułu kar umownych z faktur Wykonawcy na podstawie wystawionej przez siebie noty obciążeniowej. 
3. Kary naliczane są niezależnie od podstaw ich naliczenia wskazanych w ust. 1, a odstąpienie od umowy nie wyklucza dochodzenia kar należnych na podstawie umowy.
4. Maksymalna wysokość kar umownych nie może przekroczyć 30% wynagrodzenia brutto Wykonawcy. 
5. Zamawiający zastrzega sobie prawo dochodzenia na zasadach ogólnych odszkodowania uzupełniającego przewyższającego wysokość zastrzeżonych kar umownych. 

§ 6 Odstąpienie od umowy
1. Zamawiającemu przysługuje prawo do odstąpienia od umowy w całości lub w części w terminie 30 dni od powzięcia wiadomości o zdarzeniu, w następujących przypadkach: 
1) określonych w umowie;
2) w przypadku, w którym wskutek przedłużenia lub konieczności przedłużenia terminu realizacji umowy niezależnie od przyczyny takiego przedłużenia, w szczególności w przypadku przekroczenia terminu określonego w § 3 ust. 1, zaistnieje brak możliwości sfinansowania zamówienia lub jego części; w takim przypadku, rozliczenie realizacji umowy nastąpi według zasad określonych w niniejszym ustępie, zaś przypisanie jednej ze Stron odpowiedzialności za rozwiązanie umowy będzie zależne od przyczyny przedłużenia terminu jego realizacji;
3) rażącego naruszenia postanowień umowy przez Wykonawcę, po uprzednim wezwaniu Zamawiającego do naprawienia skutków naruszenia i należytego wykonywania umowy;
4) gdy Wykonawca nie przystępuje do realizacji umowy przez okres minimum 7 dni od dnia zawarcia umowy;
5) gdy wykonawca bez zgody zamawiającego przerwał realizację robót i przerwa trwa dłużej niż 2 dni,
6) gdy wysokość kar umownych należnych od Wykonawcy przekroczy 30 % wartości maksymalnego wynagrodzenia brutto, o którym mowa w § 2 ust. 1;
7) gdy Wykonawca nie przedłoży zabezpieczenia należytego wykonania umowy w przypadkach, w których ma zgodnie z umową lub przepisami prawa taki obowiązek;
8) gdy zostanie otwarta likwidacja wobec Wykonawcy;
9) gdy zostanie wydany nakaz zajęcia majątku Wykonawcy;
10) w innych przypadkach określonych przepisami prawa.
2. W przypadku odstąpienia od niniejszej umowy przez Zamawiającego lub rozwiązania jej na innej podstawie wysokość wynagrodzenia należna Wykonawcy zostanie ustalona na podstawie zakresu zrealizowanego przez Wykonawcę zamówienia.
3. Oświadczenie Zamawiającego o odstąpieniu od niniejszej umowy lub o rozwiązaniu umowy będzie miało formę pisemną lub elektroniczną i będzie zawierało uzasadnienie. Oświadczenie to może zostać doręczone Wykonawcy listem poleconym, osobiście, zaś w przypadku formy elektronicznej – na ostatni znany adres e-mail Wykonawcy przeznaczony do kontaktu z Zamawiającym. Oświadczenie złożone za pośrednictwem poczty e-mail uznaje się za złożone z chwilą jego przesłania na ww. adres poczty elektronicznej.


§ 7 Dane osobowe
1. Strony zobowiązują się przetwarzać dane osobowe - udostępnione na podstawie odpowiednich zgód lub innych podstaw prawnych - zgodnie z przepisami Rozporządzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osób fizycznych w związku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego  przepływu  takich  danych  oraz  uchylenia  dyrektywy  95/46/WE  (ogólne rozporządzenie o ochronie danych, dalej: RODO) i innymi powszechnie obowiązującymi przepisami dotyczącymi ochrony danych osobowych, stosując przy tym środki techniczne i organizacyjne wskazane w art. 32 RODO, zapewniające właściwą ochronę danych osobowych oraz zapewniając dostęp do danych osobowych wyłącznie osobom upoważnionym.
2. Strony oświadczają, że wzajemnie wobec siebie wypełniły obowiązki informacyjne przewidziane w art. 13 lub art. 14 RODO, wobec każdej osoby wskazanej w komparycji umowy oraz osób wskazanych do realizacji umowy. Strony zobowiązuje się, w przypadku zmiany powyższych osób do wypełnienia obowiązków informacyjnych w trybie art. 13 lub 14 RODO najpóźniej wraz z przekazaniem drugiej stronie umowy danych osobowych tych osób. Właściwe klauzule informacyjne stanowią załącznik nr 3 do umowy.

§ 8 Zmiany umowy
Zmiana lub uzupełnienie umowy wymaga formy pisemnej lub elektronicznej pod rygorem nieważności lub formy elektronicznej pod rygorem nieważności, z zastrzeżeniem przypadków wskazanych w umowie.

§ 9 Postanowienia końcowe
1. Prawem właściwym dla umowy jest prawo polskie.  
2. Umowa została sporządzona w formie pisemnej w dwóch egzemplarzach w języku polskim, po jednym dla każdej ze Stron/ w formie elektronicznej w dniu złożenia podpisu przez ostatnią ze Stron.[footnoteRef:4] [4:  Właściwe pozostawić] 

3. Załącznikami do umowy są:
a. Załącznik nr 1 – opis przedmiotu zamówienia 
b. Załącznik nr 2 – oferta Wykonawcy
c. Załącznik nr 3 – klauzule informacyjne RODO
4. Strony ustalają, iż w przypadku zaistnienia jakichkolwiek sporów w związku z umową, będą dążyły do ich rozstrzygania w sposób polubowny. W przypadku nie dojścia do porozumienia każda ze stron w terminie 30 dni od dnia wezwania może poddać rozstrzygnięcie sporu sądowi powszechnemu, właściwemu miejscowo dla siedziby Zamawiającego. 
5. Umowa wchodzi w życie z dniem zawarcia.
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